
6/1（木）     8/31（木）   

※食材の都合により、内容が異なる場合がございます。ご了承ください。
※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

厳選された旬の食材と
シェフ自慢の味をお楽しみ下さい

全9品

・ オードブル 
・ 季節のポタージュ
・ 魚料理　
・ お口直しソルベ
・ 肉料理
・ シェフサラダ
・ パン　
・ デザート
・ コーヒー　

・ お通し 
・ 旬　彩 
・ 向　付 
・ 焼　物  
・ 煮　物
・ 揚　物 
・ 進　肴
・ 食　事 
・ 水菓子 米沢市丸ノ内1丁目1-22　

http://uesugijoshien.jp

ちょっと贅沢にいつもと違うひとときを

厳選された旬の食材と
シェフ自慢の味をお楽しみ下さい

ちょっと贅沢にいつもと違うひとときを

 お一人様

 お一人様

（奉別・税込5,400円）
5,0006,000

（奉別・税込6,480円）
フレンチフルコース 特選宴席コース

（奉・税込2,700円）

（奉・税込3,780円）

ビ
ー
ル
の

　お
い
し
い

　
　季
節
到
来

！

夏を盛り上げるビアプラン！

◆ マグロと紅花海草麺 山葵風味
　 タコのペペロンチーノマリネ
◆ ホタテと白身魚のフリッター 海鮮辣醤風味
◆ ローストポークサラダ仕立て 黒酢ソース
◆ フライドチキン 肉味噌ソース
◆ タコライス 彩り野菜入り

旬　彩 ／
向　付 ／
蓋　物 ／
揚　物 ／

前菜盛り合わせ
お造里
からし蓮根の揚出し
鰻と鱧の天麩羅

進　肴 ／
食　事 ／
水菓子 ／

豚しゃぶサラダ
冷たい肉そば
デザート
 

来

！

夏を盛り上げるビアプラン！
ご宴会や納涼会に
　お仲間・ご友人との楽しい
　　　集まりにご利用ください

2017

ビアオードブルプラン

納涼宴席プラン

（税込324円）
ワイン・カクテルもご利用
　　　　　　いただけます！

お
一
人
様

（ビール・日本酒・焼酎・
　ウィスキー・ソフトドリンク）2,000円

プラス300円で！

（税込2,160円）

贅沢にいつもと違うひとときを

海鮮辣醤風味

マグロと紅花海草麺 山葵風味


