
（奉仕料別・税込6,480円） （奉仕料別・税込6,480円）

厳選した秋の素材を、ふんだんに取り入れたお料理の数々。
おもてなしの宴、各種ご会合、お食事会などにぜひご利用ください。

・ 米沢芋煮鍋
・ 前菜三点盛
・ 御造里
・ 秋鮭のマヨ味噌焼

旬の味覚を彩り豊かに仕上げました。
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※食材の都合により、内容が異なる場合がございます。ご了承ください。　※ご予算・ご希望に合わせご献立いたします。

ワイワイ大皿料理で秋のごちそうを。

シェフ厳選の秋素材を堪能

お一人様
（奉仕料・税込）

 お一人様

 お一人様
（奉仕料・税込）

4,000

3,000

置賜の風土が育んだ季節の美味を楽しむ

※メニューの一例です

・ 豚肉と玉菜の重ね蒸し
・ 海老パン包み揚げ
・ 茶そば
・ すぃーとぽてと

幹事さんも
あんしん！（ビール・日本酒・焼酎・

　ウィスキー・ソフトドリンクなど）

（奉仕料・税込）

◆ 米沢芋煮鍋
◆ カジキマグロのスモーク
　 キノコのキッシュ 
　　　　　　サルサソース

◆ 秋鮭のパイ包み焼き はなびら茸添え
◆ ローストポークの黒カレーソース
◆ 生ハムサラダ
◆ 晩菊のいなり寿司


